Sake Food Pairing Workshop
Samstag 18. September
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Sake Food Pairing Workshop

Lassen Sie sich auf eine kulinarische Entdeckungsreise
mitnehmen.

Dr. Charly Iten, erster Master Sake Sommelier der
Schweiz und Japan-Experte, bringt Ihnen die spannende
Welt der Premium- Sakes naher.

Sie werden dabei erfahren kdnnen, dass Premium-Sake
nicht nur hochst abwechslungsreich, sondern auch
jenseits der Klischees zu jeglicher Art von internationaler
Kluche passend einsetzbar ist.

Der Workshop bietet Ihnen die Moglichkeit, ganz
praktisch in die Geschmacks- und Aromenwelt dieses
immer noch als etwas exotisch geltenden Getranks
einzutauchen und vermit- telt zusammen mit der
Verkostung exquisiter Happchen aus der Kiche des
Restaurant Schiff, wie es mit unserer Tradition des
Kochens harmonisch kombiniert werden kann.

Samstag, 18. September 2021
13.30 bis 16.00 Uhr
Restaurant Schiff

Graben 2, 6300 Zug

Achtung:
Begrenzte Teilnehmendenzahl

Kosten pro Person

CHF 85.—

inkl. Sake, Wasser

und Happchen

(die ersten flinf Anmeldungen
erhalten einen Frihbucherrabatt
von CHF 5.-)

Anmeldung

bis 14. September 2021
direkt an:

Charly Iten Art Affairs GmbH
ci@ci-artaffairs.ch

041 750 70 89



